




この他にも、滋賀にはたくさんのおすすめスポットがあります。 
詳細はここ滋賀コンシェルジュにお尋ねください。 TEL.03-6281-9871
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古くから残り、現代にまで受け継がれ醸成されてきた文化たち。

滋賀の様々な「発酵」をめぐります。
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D E C E M B E R

現在の大手商社伊藤忠商事・
丸紅の創始者で、近江商人の
筆頭としてあげられる伊藤忠兵
衛（いとうちゅうべえ）が建てた
家を記念館として保存。内部は
忠兵衛が生活していた頃そのま
まの形で残されています。

伊藤忠兵衛記念館

　 豊郷町吉田100
　 0749-35-2538　定休日： 月曜
営業時間： 昼 11:00~15:00 / 夜 完全予約制（8名様以上）

豊郷発酵倉

酒蔵・岡村本家が手がける贅沢カ
フェ。酒粕や仕込水をそのまま使
い、麹の力を借りたヘルシーメ
ニューが楽しめます。
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滋乃味特製の出汁､割下でお召し上がり頂くすき焼き。滋
賀では｢じゅんじゅん｣の愛称でも親しまれています。A5ラ
ンクの近江牛リブロース､新鮮な近江野菜を使用し、滋
賀県産の美味しい！を一度にたくさん楽しめる一品です。

6,480円（税込）滋乃味の近江牛だしすき焼き

今月のここ滋賀は”パーティー”特集。
大勢で集まる場を盛り上げるメニュー＆
アイテムを揃えました。
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COCOSHIGA
PICK UP

 

　 豊郷町八目128-1　 TEL. 0749-35-2001
定休日： 月曜　営業時間： 10:00~16:00　入館料： 無料
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株式会社木馬 / 近江八幡市
近江牛とろ巻・びわます棒寿しと
琵琶湖もろこ佃煮詰合せ

近江牛やビワマス、湖魚の佃煮な
ど、滋賀県のグルメが詰まった贅沢
なギフトセット。今年一年お世話に
なった方への年末のご挨拶に。
※11月1日から店頭にてご注文を承
ります。産地直送品のため、別途滋
賀県からの送料がかかります。

5,940円（税込）
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冨田酒造有限会社 / 長浜市

瓶内で二次発酵させた微発泡
のスパークリング日本酒は、大
勢での集まりでの主役に。スッ
キリと甘酸っぱいドライタイプ
で日本酒が苦手な女性にもお
すすめです。

1,296円（税込）

七本鎗 スパークリング日本酒
awaibuki

老舗の漬物屋が作るクリームチーズの味噌漬けはお酒
のおともにピッタリ。お手頃価格で、パーティーへのお土
産に。

648円（税込）
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株式会社やまじょう / 湖南市
チーズの味噌漬
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株式会社ベースワン / 彦根市
ひこにゃんぬいぐるみ Lサイズ

彦根市の大人気キャラク
ター「ひこにゃん」のぬいぐ
るみ！ お子さんやお孫さ
んへのクリスマスプレゼン
トに喜ばれること間違い
なしです。

2,160円（税込）

かつて「彦根の台所」として賑わ
い、2005年に大正時代の町並みを
イメージしてリニューアル。のんび
り散策におすすめです。

四番町スクエア

　 彦根市本町　 0749-27-7755（株式会社四番町スクエア）
定休日・営業時間： 店舗により異なる
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　 彦根市本町2-1-5
　 0749-24-1157　定休日：火曜　営業時間：10:00~18:00
（冬季は17:30まで）　お食事時間： 11:00~14:30

鮒ずしや佃煮など、おみやげに喜
ばれる商品がずらり。飲食スペース
でこだわりの「鮎・湖魚料理｣も楽
しめます。

あゆの店きむら 彦根京橋店
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本場の味と醍醐味を、御膳ものか
らしゃぶしゃぶ、すき焼き、そしてス
テーキまで、多様なメニューで楽し
めます。

近江牛肉せんなり亭 伽羅

　 彦根市本町2-1-7
　 0749-21-2789　定休日：火曜
営業時間：11:00~14:30 / 17:00~22:00（L.O. 20:30）
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豊郷小学校旧校舎群

　 豊郷町石畑518
　 0749-35-3737　休館日:年末年始
見学時間： 9:00~17:00
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昭和12年に商社「丸紅｣の専務で
あった古川鉄治郎氏によって寄贈
されたヴォーリズ建築。国の登録
有形文化財に登録されています。

13:30
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12月にここ滋賀で開催するイベント情報！
今年一年の締めくくりを、ぜひここ滋賀で過ごしませんか？

※内容は変更になる可能性があります。申し込み方法、詳細情報は、「ここ滋賀」WEBサイトをご確認ください。
WEB: http://cocoshiga.jp

DECEMBER
SPECIAL
EVENT

学生が語る滋賀・近江の魅力
12/8(土) 15:00~17:00    LEAGUE有楽町

魅力発信

「街道をゆく」等、司馬遼太郎作品で登場する近江の地を成安造形大
学の学生が探訪し、学生が見つけた滋賀の景観や暮らし、文化の魅
力を発信します。　〈事前申し込み〉　定員：50名様　参加費：無料
申込先：renkei@seian.ac.jp

高島産品を使った「食」「モノ」の商品開発に取り組んで
います。まだどこにも売られていない商品化前の試験販
売にぜひお立ち寄りください！

たかしま自慢の新商品、お披露目販売会
12/15 (土)~12/16(日) 10:00~16:00
   ここ滋賀 1F イベントエリア

人気爆発中！軽い、温かい。雨が降っても大丈夫！寝袋の技術を活か
した「滋賀ダウン」をぜひ体験してみてください。数量限定で素敵なノ
ベルティも♪

はっとする軽さ！ ほっとするあたたかさ。滋賀ダウン Fair
12/8(土)~12/9(日) 11:00~20:00 （最終日のみ19:00まで）
   ここ滋賀1F イベントエリア / RFテラス / 2F 日本橋 滋乃味（最終日のみ）

フェア

滋賀の魅力ある商品・サービスを集めた「ココクール」
を通して、美しい滋賀の日常と、上質な暮らし方を体感
する3日間。滋賀の美しい日常とそこに暮らすヒト、作ら
れるモノ、体感できるコトをお楽しみください。

Kokocool fair
12/21(金)~12/23(日) 
11:00~20:00 （最終日のみ17:00まで）
   ここ滋賀 1F イベントエリア

歴史イベント（申込制・有料）

今回は「明智光秀の戦略と戦術 ～武官か､文官か～」
をテーマに検証。講演後は、近江の銘菓と茶を味わい
つつ茶話会形式で実施します。　〈事前申し込み〉 定員：
30名様　参加費：2,000円（お茶・和菓子つき）
申込先：cocoshiga@pref.shiga.lg.jp

歴史セミナー「明智光秀と近江」
12月16日(日) 15:00~16:30
   ここ滋賀 2F 日本橋 滋乃味 Kokocool night

旬の食材と技で魅了される時間をお過ごしいただけま
す。詳しくはここ滋賀イベントページをcheck！

12/21(金) 19:00~21:00 （受付 18:50）
   ここ滋賀 2F 日本橋 滋乃味

〈事前申し込み〉　定員：25名様　参加費：6,000円

食イベント（申込制・有料）

物販フェア フェア

滋賀の歌・アーティストLIVE 
12/1(土) 15:30~16:30   ここ滋賀 2F 日本橋 滋乃味

滋賀県出身、全国で活動する音楽デュオ～Lefa～(リーファ)。今年で
101年を迎えた「琵琶湖周航の歌」を始めとした音楽で滋賀の魅力
を伝えます。　〈事前申し込み〉　定員：25名様　参加費：2,000円（滋賀
の 有 名 B 級 グルメ付 ）　 申 込 先： 0 9 0 - 1 4 1 0 - 7 8 5 5  /  

ライブイベント

【究極の煎茶】特別茶会~農林水産大臣賞受賞茶~
①12/14(金) 10:00~20:00   ここ滋賀 1F イベントエリア
②12/14(金) 15:00~16:00   ここ滋賀 2F 日本橋 滋乃味
③12/15(土) 15:00~16:00   ここ滋賀 2F 日本橋 滋乃味

第71回関西茶品評会で、一等一席・農林水産大臣賞をはじめ、主要
な賞を独占した近江の茶。30g 10,000円する農林水産大臣賞受賞茶
をお菓子と共にご堪能頂き、美味しいお茶の淹れ方教室も開催しま
す。
〈事前申し込み〉※②③のみ
定員：15名様ずつ　参加費：2,000円（お菓子付き）
申込先：03-3661-1180

イベント

PRイベント

大津の商店街や、旧東海道沿いの町家７棟を再生したホ
テル「商店街HOTEL 講 大津百町」。滋賀ならではの食や
観光が楽しめ、一棟貸切・部屋貸など多彩なお部屋、北
欧家具でくつろげる“商店街ホテル” の魅力を紹介します。

大津の魅力を再発見 商店街ホテルに泊まろう
12月26日(水)~12月29日(土)
   ここ滋賀 1F イベントエリア

食イベント（申込制・有料）

ここ滋賀イチオシFood
12/22(土) 18:00~（受付 17:30）
   ここ滋賀 2F 日本橋 滋乃味

今回のテーマは健康長寿の秘訣とも言われる「発酵」。
鮒ずしなど琵琶湖の風土に育まれてきた滋賀ならでは
の「発酵食」を中心にご提供します。 〈事前申し込み〉 定
員：24名様　参加費：8,000円 （着席・日本酒等飲み放題）
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